LE CHEF PROPOLE

SALADES
01  Salade verte CHF 6.-
02 Salade mélée CHF 2.-
03 Grande salade riche avec thon, mozzare(la et ceuf CHF 14.-
ENTREES FROIDES
10  Viande séchée () de (a Valteline avec avocat et huile qux noix CHF 16.-
11 lrevettes 4 (orange avee salade de fenouil HF 22.-
12 Rosettes de saumon fumé avec carpaccio d espadon CHF 25.-
13 Carpaccio de peeuf (CH) mariné & Chuile truffée CHF 16.-
céleri en branches e tomates cherry
1+ JTambon cru de (Emilia (1) avec melon CHF 16.-
15 Tomates et mozzarella au coulis de pasilic HF 12.-
SOUPES
30 {réme de tomate avec croitons au pasilic CHF 7.-
37 Soupe du pécheur CHF .-
32 Minestrone CHF ¢.-
33 lonsommé au Porto ou au Sherry CHF 7.-
ENTREES CHAUDES
#0  Ravioli de séré fumé et chicorée avec squee auX bolets et pignons CHF 19.-
#1  Penne qu (ard, oignons et tomates parfumés a (a vodka CHF 14.-
42 Nouillettes avec saumon et rucola CHF 19.-
43 Spaghetti i (a sauce tomate ou bolognaise (CH) CHF 14.-
44 Risotto aux morilles et prunoise de (Egumes (20 min.) CHF 15.-

SUGGESTIONS VEGETARIENNES
50 Plat végétarien de (Egumes variés cuits 4 (q vapeur CHF 15.-
st Emincé de tofu au safran et pasilic avec riz aux pignons et Egumes  CHF 17.-

Service et TVA (7.6%) compris - ( Nat.) origine de (a viande



VIANDES DE LA POELE OU DU GRILL

60 Entrecéte de poeuf (CH) au poivre vert et sauce a (a moelle CHF 35.-
61 Longe d'agneau (Aus) au vinaigre 6«(54M¢'zue CHF 29.-
62 Escalope de veau (CH) i (a sauce créme truffée CHF 36.-
63 Filet de porc (CH) i (a moutarde de Pommery et chicorée CHF 20.-
64 Steak de veau ((H) au « vin santo » et parfait de foie d oie CHF39.-

Toutes (es viandes sont servies avec pommes de terre et (Egumes du jour

POISSONS ET CRUSTACES DE LA POELE OU DU GRILL

70  Filets de bar avec squee a (orange et ceufs de lompe CHF 27.-
71 Filets de daurade aux crevettes et prunoise de (€gumes CHF 27.-
72 Bueues de crevettes géantes poélées g (ail, persil et romarin CHF 34.-
73 Sole meuniére ou 4 (q vapeur avec squee hollandaise CHF 20.-
7¢  Filets de truite 4 (a vapeur avec sauce au vin planc et safran CHF 23.-

Poissons et crustacés sont servis avec riz ou pommes de terre et (Egumes du jour

DECSERTS

80 Assortiment de fromages des Alpes CHF ¢.-
81 Glace panachée, deux poules avec créme Chantilly CHF s.-
g2 loupe “Internazionale” avec macédoine et glace CHF 7.-
g3 loupe “Panemark” glace et sauce au chocolat CHF 7.-
8¢ Salade de fruits frais CHF 7.-
g5 lreme Caramel CHF s.-
86 Cassata sicilienne CHF s.-
g7 lhoix de fruits frais CHF s.-
g8  lorpeille de sorbets au imoncello, pomme verte et fraises CHF 6.-
87 Tranche dananas frais au kirsch CHF 6.-
70 Glace au (ait avec cerises noires au sirop CHF 7.-

Service et TVA (7.6%) compris - ( Nat.) origine de (a viande



