UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

SALATE
01  Griner Blattsalat CHF 6.-
02 Gemischter Salat CHF s.-

03 Reichhaltiger gemischter Salat mit Thunfisch, Mozzare(a und Ei CHF 14.-

KALTE VORSPEISEN

10 Veltlner Trockenfleisch (1) mit Avocado und Nussa( CHF 16.-

11 Marinierte Krappen mit Fenche(salat und Orangen CHF22.-

12 Riucherlachsrosetten mit Schwertfisch arpaccio garniert CHF 25.-

13 [m Triffeo mariniertes Rindscarpaccio (C(H) CHF 16.-
mit Sellerie und Tomaten

14  Rohschinken aus der Emilia (1) mit Melone CHF 16.-

15 “laprese”Tomaten und Mozzarella mit Basilikumpurée HF 12.-

SUPPEN

30 Tomatenshaum mit Brotwiirfe(n und Basilikum CHF 7.-

31 Fischsuppe mit Meeresfrichte CHF 2.-

32 Minestrone - Tessiner Gemiisesuppe CHF ¢.-

33 Kraftbrihe mit Porto oder mit Sherry CHF 7.-

WARME VORSPEISEN

40  Ravioli mit gerquchertem Guark- und Chicoréetillung mit CHF 19.-

Steinpi(z- und Pinienkernsauce
#1  Makkaroni mit Speck, Zvicheln und Tomate mit Vodka parfimiert  CHF 1#.-

¢2 Dinne Bandnude(n mit Lachs und Gartenrauke CHF 19.-
43 Spaghetti an Tomatensauce oder an pologneserfleischsauce (CH) CHF 14.-
#¢  Risotto mit Morche(n und Feingemiise (2.0 min.) CHF 15.-

VEGETARISCHE EMPFEHLUNGEN
50 Verschiedenes dampfsegartes Saisongemiise CHF 15.-
51  Tofugeschnetzeltes mit Basilikum, Pinienkernreis und Gemiise CHF 17.-

Bedienung und Mw<t. sind inpegriffen - (Nat.) Herkunftstand des Fleisches ..



FLEISCHGERICHTE AUS DER BRATPFANNE ODER VOM GRILL

60 Zwischenrippenstick vom Rind (CH) mit grinem Pfeffer CHF 358.-
und Markbeinsauce

61 Lendenpraten vom Lamm (Aus.) an Balsamicoessig CHF 29.-

62 Kalbsschnitzel (€H)an Triffelerémesauce CHF 26.-

63 Schweinsfilet (CH) mit Pommery Senf und Chicorée CHF 30.-

6+ Kalbssteak aus der Pfanne (CH) mit Vin Santo-“ CHF39.-

und Géinseleberparfaitsauce

Fleischgerichte werden mit Kartoffe(n und Tagesgemise serviert.

FISCHGERICHTE AUS DER BRATPFANNE ODER VOM GRILL

70 Seebarschfilets an Orangensauce und Lumpfischrogen CHF 27.-
71 Qoldbrassenfilets mit Krappen und Gemiseprunoise CHF 27.-
72 Riesenkrevetten aus der Pfanne mit Knoplauch und Kréuter CHF 34.-
73 Seezungenfilet ,Milerin-Art” oder gedimpft mit Hollandaisesauce  CHF 30.-
74  In Dampf gegarte Forellenfilets an Weissweinsauee und Safran CHF 23.-

Die Fischgerichte werden mit Reis oder Kartoffe(n und Tagesgemiise serviert.

DESSERTS

g0 Kiseteler CHF &.-
81 Gemischtes Eis, zwei Kugeln mit Schlagrabm CHF s.-
g2 Eispecher “Internazionale” mit Frucht<alat und Eis CHF 7.-
g3 Eispecher “Dinemark” mit Vanilleeis und heisse Schokoladensauce — CHF 7.-
&4 Frischer Fruchtsalat CHF 7.-
g5 Karamelkopi CHF s.-
86 lassata sicilienne CHF s.-
87  Frisches Opst nach Wah( CHF s.-
g¢  Limoncello-, Apfe(- und Erdbeersorpet Trio CHF 6.-
&9 Frische Ananas Scheibe mit Kirsch CHF 6.-
70 Rabmeis mit Saverkirschen CHF 7.-

Bedienung und Mw<t. sind inpegriffen - (Nat.) Herkunftstand des Fleisches ..



